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GARANTIA DE PRODUCTO COMERCIAL DE BUNN-O-MATIC

Bunn-O-Matic Corp. (“BUNN”) ofrece la siguiente garantia para los equipos que fabrica:

1) Todos los dispensadores/servidores de café y té, cafeteras MCR/MCP/MCA para una sola taza y las placas de
circuitos electrénicos y/o de control BUNNIink®: 1 afio para piezas y 1 afio para mano de obra.

2) Garantias de producto especificas de los equipos Crescendo®, Fast Cup®, Sure Immersion®, Sure Tamp® y otros:
1 afo para piezas y 1 afio para mano de obra. Se encuentra informacion adicional en commercial.bunn.com/
support/warranty-lookup.

3) Todos los demas equipos: 2 afios para piezas y 1 afo para mano de obra, ademas de garantias adicionales tal
como se especifica a continuacion:

a) Placas de circuitos electronicos y/o de control: 3 afios para piezas y 3 afios para mano de obra.
b) Compresores en equipos de refrigeracion: 5 afos para piezas y 1 afo para mano de obra.

c) Las rebabas de molienda de los equipos para moler café: 4 afios o la molienda de 40.000 libras [18.144 kg]
de café, lo que suceda primero.

Estos plazos de garantia se inician a partir de la fecha de instalacion. BUNN garantiza que los equipos que fabrica estaran
comercialmente libres de defectos de materiales y de mano de obra, a partirdelmomento de la fabricacidony durante el plazo
de garantiapertinente. Esta garantiano se aplicaaningun equipo,componente o pieza que no hayasido fabricado porBUNN
0 que, a criterio de BUNN, haya sido afectado por uso indebido, negligencia, alteracion, instalacion u operacion indebida,
mantenimiento o reparacion indebida, falta de limpieza o desincrustacién periddicas, fallas del equipo relacionadas con el
uso de agua de calidad indebida, dafos o pérdidas. Ademas, la garantia no se aplica al reemplazo de elementos suje-
tos al desgaste normal por uso, lo que incluye, entre otros, piezas reemplazables por el usuario, como sellos y juntas.
Esta garantia esta sujeta a que el Comprador 1) notifique rapidamente a BUNN de cualquier reclamo que se realice en
virtud de esta garantia por teléfono al (217) 529-6601 o escribiendo a Post Office Box 3227, Springfield, lllinois 62708-
3227; 2) si BUNN lo solicita, al envio prepagado del equipo defectuoso a una sede de servicio autorizada de BUNN; y
3) que reciba autorizacion previa de BUNN de que el equipo defectuoso esta en garantia.

LA PRESENTE GARANTIA ES EXCLUSIVA Y SUSTITUYE CUALQUIER OTRA GARANTIA ESCRITA, VERBAL,
EXPRESA O IMPLICITA, INCLUIDAS, ENTRE OTRAS, TODA GARANTIA IMPLICITA DE COMERCIALIZACION O
ADECUACION A FINES CONCRETOS. Los representantes, distribuidores o empleados de BUNN no estén autoriza-
dos para hacer modificaciones a esta garantia ni para ofrecer garantias adicionales que sean vinculantes para BUNN.
Por lo tanto, toda declaracion hecha por tales personas, ya sea verbal o escrita, no constituye garantia y no debe
considerarse como tal.

Si BUNN determina, segun su exclusivo criterio, que el equipo no se ajusta a la garantia, BUNN, en ejercicio
exclusivo de sus opciones mientras el equipo esté en garantia, optara entre: 1) suministrar piezas de reemplazo y/o
mano de obra sin cargo (durante los plazos de garantia correspondientes a las piezas y mano de obra especificados
anteriormente) para reparar los componentes defectuosos, siempre y cuando dicha reparacion sea efectuada por un
Representante de Servicios Autorizado de BUNN; o 2) reemplazar el equipo o reembolsar el precio de compra
pagado por el equipo.

EL RECURSO DEL COMPRADOR CONTRA BUNN POR EL INCUMPLIMIENTO DE CUALQUIERA DE LAS OBLI-
GACIONES QUE SURJAN DE LA VENTA DE ESTE EQUIPO, YA SEAN ESTAS DERIVADAS DE LA GARANTIA O
DE CUALQUIER OTRA iNDOLE, SE LIMITARA, SEGUN LA EXCLUSIVA OPCION DE BUNN SEGUN SE ESPECI-
FICA EN EL PRESENTE DOCUMENTO, A LA REPARACION, EL REEMPLAZO O EL REEMBOLSO.

En ningun caso BUNN se haréa responsable de ningun otro dafio o pérdida, lo que incluye, entre otros, ganancias
perdidas, ventas perdidas, pérdida de uso del equipo, reclamos de los clientes del comprador, costos de capital,
costos de tiempo de inactividad, costos de equipos, instalaciones o servicios sustitutos, ni ningun otro dafio especial,
incidental o indirecto.



INTRODUCCION

Este equipo percolara café en un servidor o airpot en espera. La percoladora puede tener un grifo de agua
caliente auxiliar. Unicamente es para uso en interiores sobre mostrador robusto y a nivel o un estante. Por
favor instale en un area donde no hayan dispositivos de chorro de agua.

La Infusion Series, similar a los DBC BrewWISE, incorpora un sistema de interfaz inalambrica que permite los
Molinos MHG o DBC carguen cierta informacion en el "chip de programacién" ubicado dentro de la manija del
embudo. Esta informacioén incluye qué sabor de café se esta moliendo y qué tamano de lote sera percolara (la
mitad o completo). Una vez que el nombre de sabor correcto y la cantidad de café se haya molido, el embudo
se carga en la percoladora. Luego se transfiere la informacién de la manija del embudo a la percoladora. La
percoladora toma esta informacion y dispensa la cantidad de agua preestablecida en la percoladora para ese
sabor de café en particular y ese tamano de lote. La percoladora también se puede programar para ajustar
las diferentes funciones del proceso de percolacion, como la temperatura de , los volumenes de percolacion,
los porcentajes de derivacion, la percolacion por pulsos, etc. Esto permite que el operador programe una
cierta "receta" para cada sabor de café que se percola.

La Percoladora de Café de la Serie Infusién puede percolar ambos té y café caliente con configuraciones
de receta y tiene las siguientes caracteristicas: Derivacion, la Pre-Infusién, SmartWAVE y la Percolacién por
Pulso, BrewWISE, y LCD para la lectura y programacion digital junto con las opciones de Embudo Inteligente
para el café. Otras caracteristicas son el modo de Ahorro de la Energia, compatibilidad con BUNNIink,
compatibilidad con el Lector Inteligente, Temporizador de Frescura y puerto USB para que los operadores
guarden y carguen las recetas o nuevo software a la percoladora.
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REQUISITOS NORTE AMERICANOS

o Este aparato debe ser instalado en lugares donde puede ser supervisado por personal cualificado.

o Para un funcionamiento correcto, este aparato debe instalarse donde la temperatura esta entre
41°F y 95°F (5°C y 35°C).

o Para una operacion segura, el aparato no deberd inclinarse mas de 10°.

o Un electricista debe proporcionar el servicio eléctrico como se especifica en conformidad con todos
los cédigos locales y nacionales.

o Este aparato no debe limpiarse con rociador a presion.

o Este aparato puede ser utilizado por personas mayores de 18 afos si son supervisados o se les ha
ensefado acerca del uso del aparato de una manera segura y si entienden los riesgos involucrados.

o Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de los nifilos menores de 18 afos

o Los aparatos pueden ser utilizados por personas mayores de 18 afnos con capacidades fisicas,
sensoriales y mentales reducidas o con falta de experiencia y conocimiento si son supervisados o se les ha
ensefado acerca del uso del aparato de una manera segura y si entienden los riesgos involucrados.

o Los nifios menores de 18 afnos deben ser supervisados para asegurarse de que no jueguen con el
aparato.

o Si el cable de energia se dafna, debe ser reemplazado por el fabricante o personal de servicio
autorizado con un cable especial del fabricante o del personal de servicio autorizado para evitar riesgos.

J La maquina no debe sumergirse para limpiarse.

o Su limpieza y mantenimiento por el usuario no debera realizar por nifios a menos que sean may-
ores de 18 anos y estén bajo supervision.

¢ Este aparato esta disefiado para uso comercial en aplicaciones tales como:
— areas de cocina de personal en tiendas, oficinas y otros entornos laborales;
— por los clientes en los vestibulos de hoteles y moteles y otros tipos de ambientes similares;

J Acceso a las areas de servicio permitido solamente por personal de servicio autorizado.

REQUISITOS CE

Este electrodoméstico debe instalarse en lugares donde pueda ser supervisado por personal capacitado.

Para que funcione correctamente, este electrodoméstico debe instalarse en un lugar donde la temperatura
sea de entre 5 °C y 35 °C.

Para que funcione correctamente, este electrodoméstico debe instalarse en un lugar donde la humedad
sea del 50 %.

Para que el funcionamiento sea seguro, el electrodoméstico no debe inclinarse mas de 10°.

El servicio eléctrico debera estar a cargo de un electricista que cumpla con los requisitos especificados
en todos los cédigos locales y nacionales.

Este electrodoméstico no debe lavarse con chorro de agua.

Este aparato no esta disefiado para su uso por personas (incluidos nifios) con falta de experiencia y
conocimientos o con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas, a menos que una persona
responsable de su seguridad les haya dado instrucciones sobre el uso de este aparato.

Los nifos deben ser supervisados para asegurarse de que no jueguen con el electrodoméstico.

Si se dafa el cable de alimentacion, para evitar peligros, el fabricante o el personal de servicio autorizado
deberan reemplazarlo con un cable especial provisto por el fabricante o por el personal de servicio autorizado.

No sumerja la maquina en agua para limpiarla.

Maquina con clasificacién IX P1.



AVISOS AL OPERADOR

Lea y siga cuidadosamente todos los avisos en este manual y en el equipo. Todos los avisos en el equipo
deben mantenerse en buenas condiciones. Reemplace cualquier etiqueta ilegible o danada.
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REQUISITOS ELECTRICOS

Consulte la Placa de Datos en la Percoladora y los codigos eléctricos locales/nacionales
para determinar los requisitos del circuito.

ADVERTENCIA - La percoladora debe estar desconectada de la fuente de energia hasta que se especifique.

ADVERTENCIA - el cable de energia debe tener Clasificacion UL, ser Cable Flexible Tipo So, SJO, SJTO, HSJO
o SJOW, clasificado para 90°C, y la tapa del enchufe debe tener Clasificacion UL, para evitar el peligro. El
Cable de Energia debe ser de por lo menos 3 pies de largo y maximo 6 pies de largo (medido desde el
Protector de Tension hasta al Extremo de la Tapa del Enchufe).

POWER CORD
POWER CORD

NEUTRAL
L1 BLACK

[ ] - GREEN [ ] - GREEN
120/208-240V 3 CABLES + TIERRA 120V 2 CABLES + TIERRA

POWER CORD

CONMUTADOR DE
CAMBIO DE DOBLE
VOLTAJE

POWER CORD

e
220-240V 2 CABLES + TIERRA
continud >
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CONEXION ELECTRICA (Todos los Modelos)

PRECAUCION - Una instalacion eléctrica indebida dafara los componentes electrénicos. Dafios
causados por las conexiones eléctricas incorrectas no estan cubiertas por la garantia.

1. Un electricista debe proporcionar el servicio eléctrico.
2. Determine el servicio eléctrico disponible en el sitio.

3. (Sdlo modelos de DV) Seleccione el voltaje deseado para la unidad basado
en el servicio eléctrico disponible en el sitio.

4. Utilizando un medidor de voltaje verifique el voltaje y el cédigo de color para
cada conductor en la fuente de energia.

5. Retire el panel de acceso frontal para obtener acceso al bloque de
terminales.

6. Pase el cable de energia a través del protector de tensidn y conéctelo al (los) Ur:( f
bloque(s) de terminales. enchufe

7. Conecte el cable de energia al bloque de terminales como se muestra.

8. Antes de continuar, verifique el voltaje en el bloque de terminales de
cableado de campo.

9. (Sdlo modelos de DV) coloque el conmutador del voltaje a la posicion Euro
apropiada y vuela a colocar el panel de acceso. enchufe

10. Si la tuberia se va a conectar después, asegurese de que la percoladora esté
desconectada de la fuente de energia. Si la tuberia ya esta conectada, la
percoladora estd lista para la Configuracion Inicial.

REQUISITOS DE TUBERIA

Estas percoladoras deben estar conectados a un sistema de agua fria con una presion de operacién entre 20 y 90 psi
(0.138 y 0.620 MPa) de una linea de suministro de 1/2" o mayor. Debe instalarse una valvula de cierre en la linea antes
de la percoladora. Instale un regulador en la tuberia cuando la presion sea mayor a 90 psi (0.620 MPa) para reducirla a
50 psi (0.345 MPa). El accesorio de entrada de agua es .75-11.5 NH (ROSCA DE MANGUERA). Para mayor comodidad,
se proporciona un adaptador de codo para convertir a un accesorio abocarado de 1/4". Bunn-O-Matic no recomienda
el uso de un sistema de dsmosis inversa o de agua desionizada para este equipo. REQUERIDO: caudal de 1.0 gpm (3.78
LPM) de la linea del abastecimiento de agua.

NOTA: Bunn-O-Matic recomienda tuberia de cobre de 3/8 "para todas las instalaciones desde la linea de suministro de
agua de 1/2". Una bobina apretada de tuberia en la linea de agua facilitara el movimiento de la percoladora para limpiar
el mostrador. Bunn-O-Matic no recomienda el uso de una valvula de asiento para instalar la percoladora. El tamano y la
forma del agujero hecho en la linea de suministro por este tipo de dispositivo pueden restringir el flujo de agua.

Como se indica en el Cédigo internacional de fontaneria del International Code Council y el Food Code
Manual de la Food and Drug Administration (FDA), este equipo debe instalarse con prevencion de reflujo
para cumplir con los cédigos federales, estatales y locales. Para los modelos instalados fuera de EE.UU., debe cumplir con
el Cadigo de Plomeria/Sanidad para su érea.

Conexion de Tuberia

1. Drene la linea de agua.

2. Sujete bien el ensamblaje del codo adaptador a la linea de suministro de agua.

3. Sujete bien el ensamblaje del adaptador del codo al accesorio .75-11.5 NH (ROSCA DE MANGUERA)
gue se encuentra en la parte posterior de la percoladora.

4. Encienda el suministro de agua.

Drenar el Tanque

1. Afloje los tornillos que aseguran el panel de acceso frontal. Quite el panel.

2. Apriete la abrazadera de cierre blanca en la manguera larga entre el tanque y el solenoide de entrada.
3. Desconecte la abrazadera de manguera y la manguera del solenoide de entrada.
4

Coloque el extremo de la manguera de drenaje en un recipiente que tenga una capacidad minima de [3.5
galones/13.25L Singles] [6.0 galones/22.7 L-Twins].

Suelte la abrazadera blanca para drenar el agua del tanque.
Cuando el tanque esté vacio, reemplace la manguera en el solenoide de entrada y apriete la abrazadera.

7. Vuelva a colocar el panel frontal y apriete los tornillos. continu¢ >
6
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CONFIGURACION INICIAL

Inserte un embudo vacio en los rieles para embudo de la cafetera.

Coloque un recipiente vacio debajo del embudo.

Conecte la cafetera a la fuente de alimentacion. Encienda el interruptor principal.
El agua comenzara a fluir hacia el tanque y se detendra cuando esté lleno.

En la pantalla tactil, aparecera un menu para que el usuario seleccione el modo de percolacion frio o
caliente:

a. Cold Brew Mode (Modo de percolacion frio): convierte el
modelo para lograr una percolacion fria con temperaturas
altas o ambiente (de 38 °C a 49 °C).

b. Hot Brew Mode (Modo de percolacion caliente): utilice
este modo para recetas de café y té caliente y frio (de
60 °C a 100 °C).

Para establecer el modo de percolacién, toque el logotipo
de BUNN por 3 segundos e ingrese a SERVICE ACCESS

DISABLED DISABLED

BREWING DISABLED

TO ENABLE BREWING:

1. PRESS AND HOLD THE BUNN LOGO ABOVE

2. SELECT MACHINE SETTINGS, THEN BREW SETTINGS
3. CHOOSE HOT OR COLD BREW MODE

10.

11

12.

13.

14.

a la temperatura adecuada, coloque un recipiente
pequefo debajo del grifo y abra la manija del grifo.
Suéltelo cuando escuche que el tanque se esté
rellenando.

Las configuraciones de flujo y volumenes de agua han
sido pre-configurados de fabrica. Consulte programacion
si el volumen necesita ser aumentado o disminuido.

La percoladora ahora esta lista para su uso de acuerdo
con las instrucciones de Percolar Café.

(ACCESO A SERVICIOS). — L
La temperatura del agua de preparacién esta ajustada
Seleccione el icono ADVANCED (AVANZADO). En la de fabrica a 200 ° F (93,3 ° C). Las areas de gran altitud
pantalla PASSWORD ENTRY (INGRESAR CONTRASE- | AN V8T 08, rnee e oo e erar
NA), Se|eCCIOne ENTER (INGRESAR) (S| se I’eC{UIeI’e una temperatura del agua de preparacién.
contrasefa, ingrese el cédigo en esta pantalla). | Punto Recomendado
Seleccione MACHINE SETTINGS (CONFIGURACION Altitud Rioniviel et lodinte
DE LA MAQUINA). Luego, seleccione BREW SETTINGS Pieds Metros |  oF o oF c
(CONFIGURACION DE PERCOLACION). -1000 -304.8 | 2138  101.0| 200 93.3
. ., ., , -500 -152.4 | 212.9 100.5 200 93.3
En la pantalla de configuracién de percolacion, podra 0 0 212.0  100.0 200 933
elegir el modo de percolacién frio o caliente. Marque la 1%%00 :1:,84212 23812 ggg 388 ggg
casilla de verificacion que se encuentra al lado de la confi- [ 4500 4572 | 2003 985 200 933
guracion que desea. 2000 609.6 | 2084  98.0 200 933
B _ B - 2500  762.0 | 207.4  97.4 200 93.3
Nota: Consulte la seccion Configuracion de percolacion 3000 914.4 | 2065  96.9 199 92.8
para obtener més informacion. . —
Seleccione SAVE (GUARDAR) B0 ioiefmss el o
] i 5500 1676.4 | 201.9 94.4 195 90.6
. Vuelva a la pantalla principal y espere alrgdedor de 25 mi s000 18288 | 2010939 io4 0.0
nutos hasta que el agua del tanque se caliente y alcance 6500 1981.2 | 200.1 93.4 193 89.4
la temperatura adecuada. Es posible que gotee un poco 7000 21336 | 1992  92.9 192 88.9
7500 2286.0 | 198.3 92.4 191 88.3
de agua de los embudos durante este proceso. Esto se 8000 24384 1974 919 190 878
debe a la expansion, pero no o000 27aa2 | 1955 908 | 168 867
deberia ocurrir luego de ese momento. 9500 28956 | 1946 903 187 6.1
10000 3048.0 | 193.7 89.8 186 85.6




PERCOLAR CAFE

Pueden haber ciertas situaciones en las que el ciclo de percolacién no comenzara cuando se seleccione
PERCOLAR:
a. TEMPERATURA DE PERCOLACION DEMASIADO BAJA - espere hasta que se caliente, o cancele la opcion
BLOQUEO DE PERCOLACION.

b. REVISE EL EMBUDO - Quite el embudo, vacie el café molido previamente percolado y reemplacelo con fresco.

PREPARAR CAFE SIN UN EMBUDO INTELIGENTE Y MOLINO MHG o DBC:

Inicie cada ciclo de percolacion con un embudo de percolacion limpio y vacio.

Inserta un filtro BUNN en el embudo.

Vierta el café fresco en el filtro y nivele el lecho del café molido agitando suavemente.

Deslice el embudo en las guias del embudo del lado seleccionado hasta que se detenga.

Coloque un servidor vacio debajo del embudo.

Seleccione la receta deseada seleccionando el botdn arriba de las selecciones de lote. Si hay mas de 6

recetas en la percoladora, use la flecha de desplazamiento para navegar a la receta deseada.

Seleccione el tamafo de lote deseado para la receta.

Seleccione el botdn INICIAR PERCOLACION. Para los modelos twin, asegurese de seleccionar el boton

de percolacion para el lado de la percoladora que esta cargado con café recién molido.

9. La pantalla mostrara PERCOLANDO y mostrara el tiempo restante en el ciclo de percolacion. Seleccione
el botén DETENER para interrumpir la percolacion si es necesario.

10. Retire con cuidado el embudo de percolado y deseche el café molido y el filtro s6lo después de que se

detenga el goteo.

IS

© N

PERCOLAR CAFE UN EMBUDO INTELIGENTE Y MOLINO G9-2T DBC O MHG:

1. Seleccione el tamafo de lote deseado en el molino.

2. Inserta un filtro BUNN en el embudo gourmet.

3. Muela la cantidad de café fresco seleccionado en el Embudo Inteligente usando el G9-2T DBC o el MHG
con el funcionamiento de Embudo Inteligente y nivele el café molido agitando suavemente.

4. Deslice el embudo en las guias de embudo del lado seleccionado. La percoladora leera el nombre del
café y medida de molido a través del chip en la manija del embudo.

NOTA - La percoladora ajustara automaticamente el tamafo del lote de percolacién al tamafio del lote del

molino:
MOLINO PERCOLADORA
Pequeno Lote Pequeno
Mediano Lote Mediano
Grande Lote Completo

*TAMANO DE LOTE NO HABILITADO - Si el tamafio del lote registrado en Embudo Inteligente no
esta habilitado para la receta almacenada en la percoladora, debera ingresar a la opcién RECETAS en
programacion y verificar que esté habilitado el tamano correcto del lote para el nombre del café. Consulte
la seccién "MODIFICACION DE RECETAS" para obtener informacién sobre cémo habilitar o deshabilitar
los tamanos de lote.

*POR FAVOR, VERIFIQUE LOS PARAMETROS - Al insertar un Embudo Inteligente en las guias del
embudo, la percoladora agregara automaticamente el nombre del café si no existe en la programacion. En
este caso, la pantalla le indicara al operador que verifique que los parametros de la receta sean correctos
antes de comenzar una percolacién. Consulte la seccion MODIFICACION DE RECETAS para obtener
informacion sobre como revisar y configurar recetas.

5. Coloque un servidor vacio debajo del embudo.
6. Seleccione el boton INICIAR PERCOLACION.
7. Lapantalla mostrara PERCOLANDO y mostrara el tiempo restante en el ciclo de percolacion. Seleccione

el botén DETENER para interrumpir la percolacion si es necesario.
8. Retire con cuidado el embudo de percolado y deseche el café molido y el filtro sélo después de que se
detenga el goteo.



LIMPIEZA

Diario

1.

Las instrucciones intuitivas de Cuidado y Limpieza estan disponibles en la seccion de Programacion.
Empiece desde la pantalla de Inicio, luego toque el logotipo de BUNN durante 2 segundos para
ingresar a la pantalla de Acceso a Servicios.

Seleccione el icono Cuidado y Limpieza para activar los botones de Cuidado y Limpieza.

Seleccione el botdn “Limpiar Pantalla" para desactivar la pantalla durante :15 segundos para permitir la
limpieza.

Use un paino suave y limpio para limpiar la pantalla de contaminantes durante el conteo regresivo de
15 segundos. Cuando termine, elija (<;) para volver a la pantalla Cuidado y Limpieza o toque el Logo
de BUNN para salir y volver a la Pantalla de Inicio.

Prepare una solucion jabonosa tibia con detergente liquido no abrasivo (140°F). Luego use un paino
limpio, humedo con la solucién para limpiar todas las superficies en el equipo BUNN. NO limpie este
equipo con un dispositivo de chorro de agua.

Semanalmente

1.

2.

Primero quite el Embudo Inteligente® y péngala a un lado.

Ahora, desenrosque el rociador Peak Extraction™ de la percoladora, girando a la izquierda, y péngala a
un lado.

NOTA - Cualquier acumulacion en el rociador puede restringir el flujo de agua e impactar su percolacion
del café. Para un café constantemente bueno, limpie los rociadores semanalmente. Durante una
inspeccion visual, puede parecer que la luz pasa a través de todos los agujeros en la placa del
rociador, pero una capa delgada de residuo puede dejar pasar la luz y aun impide el flujo de agua.

Inserte la herramienta de limpieza del rociador en el rociador y en el accesorio de salida de derivacion.
Girelo varias veces para eliminar los depdsitos minerales del accesorio.

Prepare una solucion jabonosa tibia con un detergente liquido no abrasivo (140°F). Luego use un pafno
limpio, humedo con la solucion para limpiar el panel del rociador.

Ahora desmonte el rociador Peak Extraction quitando el sello negro.

Sumerja y lavar toda la partes individuales del rociador en la solucion. Asegurese de que todos los
agujeros del rociador estan completamente abiertos y libres de cualquier acumulacion de depdsitos de
residuos de producto o minerales.

Después de lavar las partes del rociador, enjuague bien las partes con agua limpia.

Vuelva a montar el rociador y enrosque de nuevo en la conexion de salida roscada. El rociador solo
necesita ser apretado a mano.

La maquina puede necesitar ser recalibrada debido a la acumulacion de cal. Si la maquina se limpia y se
elimina la acumulacion, la maquina debe volver a calibrarse para lograr los volimenes deseados. Consulte
el manual de programacion para la rutina de calibracion para verificar el flujo del rociador y la tasa de
desviacion correspondiente a la velocidad de flujo programada.



PROGRAMACION

Utilizando la pantalla de menu en la parte frontal de la percoladora, el operador tiene la capacidad de
cambiar o modificar varios parametros de percolacion tales como temperaturas de percolacion, volumenes de
percolacion, derivacion, pulsos, preinfusion, smartWAVE, tiempo de goteo y tiempo de frescura. El operador
puede personalizar el proceso de percolacién segun sus especificaciones, lo que permite la percolacion
precisa de varios sabores de café.

CONTROLES DE OPERACION

Para acceder al modo de programacion, y para desplazarse por las diferentes pantallas de funciones, se
utilizan botones de programacién ocultos. Hay cinco de estos botones que se utilizaran para la configuracion
de la percoladora.

REGULAR

A Pantalla de Inicio A

A. PERCOLAR Izquierda/Derecha
Cuando lapantalla principal esta visible, seleccione elboton PERCOLAR para iniciar un ciclo de percolacion

en el lado seleccionado.

B. PROGRAMACION
Toque el logotipo de BUNN durante 2 segundos para ingresar a programacion.

C. BOTONES DE SELECCION DE LOTES
Seleccionar el icono correspondiente al lote Pequefio, Mediano y Grande, selecciona la cantidad de
producto que se percola en el lado seleccionado. El resaltado del icono indica el lote seleccionado para

percolar.

D. OPCIONES DE RECETA
Seleccione el boton para elegir entre cualquiera de las recetas guardadas en programacion.

continud >
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NOTAS IMPORTANTES DE PROGRAMACION
- LEA CUIDADOSAMENTE -

Recuerde siempre colocar unenvase y un embudo debajo del rociador al hacer funcionarla percoladora
durante la configuracion de la CALIBRACION DE FLUJO, y al probar las valvulas de percolacion y
derivacion en HERRAMIENTAS DE SERVICIO / SALIDAS DE PRUEBA.

COMO ACCEDER A PROGRAMACION Toque por 2 segundos
Para ingresar al modo de programacion, la pantalla de inicio
debe estar presente en la pantalla. Toque el logotipo de BUNN
en la parte superior de la pantalla durante 2 segundos. La
pantallade ACCESO A SERVICIOS aparecera en la pantalla.

REGULAR

COMO SALIR DE PROGRAMACION

Para salir del modo de programacion en cualquier momento,
seleccione el logotipo de BUNN en la parte superior de la
pantalla. La pantalla volvera a la pantalla de inicio.

Sino hay interaccion con la pantalla tactil dentro de un periodo
de 5 minutos mientras esta en el modo de programacion, la
pantalla regresara automaticamente a la pantalla de inicio.

BLOQUEO DE PROGRAMACION

Este interruptor se encuentra en la placa grafica ubicada
debajo del panel superior de la percoladora. El interruptor se
puede configurar para evitar el acceso a la configuracion de
programacién avanzada de la percoladora. Una vez que se
hayan programado todas las configuraciones de percolacion
correctas, el operador puede colocar el interruptor en la
posicion de "ENCENDIDO" para prohibir que cualquiera vea
y cambie las configuraciones. La percoladora debe estar
apagada cuando se configura el interruptor.

ACCESO A SERVICIOS

Para acceder a este menu, toque el logotipo de BUNN durante 2 segundos con la pantalla de inicio presente.
Esta es la primera pantalla que aparecera en la pantalla al acceder al modo de programacion. Si el Bloqueo de
Programacién esta habilitado, el icono avanzado no aparecera hasta que se desactive la funcion. Seleccione
cualquier icono para acceder a los submenus.

SERVICIO Q¢

P

REGISTRO DE EVENTOS ESTADISTICAS

L A

—C
Wy

CUIDADO Y LIMPIEZA AVANZADO

continud >
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PROGRAMACION
OPCIONES DE ACCESO A SERVICIOS

E@ HISTORIAL DE EVENTOS: Seleccione este icono para ver los ciclos actuales, los ciclos de vida
' —— util y la duracién/cantidad de veces que se activan ciertos componentes.

lote. Los modelos twin mostraran nimeros separados para los ciclos de percolacién de la izquierda
y la derecha. La segunda sub-pantalla dentro de Estadisticas mostrara el modelo, mostrara la
version y el numero de version de E/S.

i ESTADISTICAS: Seleccione este icono para ver la cantidad de ciclos de percolacién por tamafio de

\ CUIDADOQY LIMPIEZA: seleccione este icono para ver las instrucciones de limpieza. El contenido
de instruccién presentado tendra una imagen con una breve descripcion de la accion que deberia
ocurrir.

AVANZADOQO: al seleccionar este icono, se mostrara una pantalla para ingresar una contrasefa. Por
defecto, la contrasefna puede ser evitada mediante la seleccion de ENTER. Por defecto, ingresar 7738
en esta pantalla permitira el permiso para establecer una contrasena. Establecer una contrasena
evitara la entrada al Menu de Servicios.

MENU DE SERVICIOS

Para acceder a este menu, seleccione el icono AVANZADO mientras visualiza la pantalla ACCESO A
SERVICIOS en la pantalla. Si el Bloqueo de Programacion esta habilitado, no se puede acceder a este menu
hasta que la funcion esté deshabilitada. Seleccione cualquier icono para acceder a los submendus.

AVANZADO N

B = X

RECETAS CONFIGURACION SERVICIO
DE MAQUINA

6 E

L—)

CALIBRACIONES IMPORTAR
/EXPORTAR

OPCIONES DEL MENU DE SERVICIOS

o | RECETAS: Seleccione este icono para deshabilitar, habilitar, agregar o modificar recetas.

————

CONFIGURACION DE MAQUINA: seleccione este icono para ajustar la configuracién global
en la percoladora.

SERVICIO: Seleccione este icono para acceder a las funciones de diagnéstico de alto nivel y la
“\ informacion de servicio.

CALIBRACIONES: Seleccione este icono para realizar los ajustes necesarios para asegurar la
percolacion correcta.

| ]
!‘*i IMPORTAR/EXPORTAR: seleccione este icono paraimportar/exportar graficos de pantalla o recetas.
12



PROGRAMACION
VISUALIZACION DE NUMERO DE PROPIEDAD, SERIE Y SERVICIO
1. Toque el logotipo BUNN durante 2 segundos para ingresar a la pantalla ACCESO A SERVICIOS.
Seleccione el icono AVANZADO.
En la pantalla de ENTRADA DE CONTRASENA, seleccione ENTER.
En la pantalla MENU DE SERVICIOS, seleccione el icono de SERVICIOS.
Seleccione NUMEROS DE SERVICIO para ver los niimeros de propiedad, nimeros de serie y servicio.

o &> Db

NOTA: El numero de propiedad se mostrara si se ha configurado en la programacion; de lo contrario, no
aparecera.

COMO CALIBRAR LA TASA DE FLUJO DEL ROCIADOR

Esta funcidn le permite al operador probar e ingresar la tasa de flujo real de agua que sale del (de
los) rociador(es). El procedimiento incluye un suministro de agua de 1 minuto para determinar la
tasa de flujo real. Asegurese de que la percoladora se caliente a la temperatura de percolacion
antes de realizar una calibracion del rociador.

1. Coloque un recipiente, con graduacién precisa con una capacidad minima de 60 onzas, debajo
del embudo.

2. Toque el logotipo BUNN durante 2 segundos para ingresar a ACCESO A SERVICIOS.
3. Seleccione el icono AVANZADO.

4. En la pantalla de ENTRADA DE CONTRASENA, seleccione ENTER. (Si se requiere una
contrasefa, introduzca el codigo en esta pantalla).

5. En la pantalla MENU DE SERVICIOS, seleccione el icono de CALIBRACION.

6. Para los modelos Single ICB, solo hay 1 rociador para calibrar. Para los modelos de Twin ICB,
hay un rociador izquierdo y uno derecho para calibrar. Asegurese de que el contenedor esté
debajo del rociador correcto para la calibracion.

7. Seleccione el botdn INICIO para comenzar a dispensar 1 minuto de agua caliente del rociador.

8. La pantalla mostrara el tiempo restante para dispensar junto con la opcion de detener la
dispensacion si es necesario. El temporizador de 60 segundos en la pantalla hara una cuenta
regresiva a cero.

9. Cuando el contador llega a cero, la pantalla cambiara para permitir que la cantidad de agua
medida en el contenedor sea ingresado y guardado en la programacion. Mida la cantidad de
agua en el contenedor y seleccione el area del cuadro blanco en la pantalla para ingresar el
valor de modo que coincida con la cantidad en el contenedor.

10. Seleccione GUARDAR.
11.La pantalla ahora deberia mostrar la velocidad de flujo real del rociador.
12.Repita los pasos 1 al 7 para calibrar el otro lado. (Sélo modelos Twin ICB)

COMO CALIBRAR LA TASA DE FLUJO DE DERIVACION

Esta funcion le permite al operador probar e ingresar la tasa de flujo real de agua que sale de la
derivacién. El procedimiento incluye un suministro de agua de 1 minuto para determinar la tasa de flujo
real. Asegurese de que la percoladora se caliente a la temperatura de percolaciéon antes de realizar una
calibracion de la derivacion.

1. Coloque un recipiente, con graduacion precisa con una capacidad minima de 60 onzas, debajo del embudo.
2. Toque el logotipo BUNN durante 2 segundos para ingresar a ACCESO A SERVICIOS.

3. Seleccione el icono AVANZADO.
4

En la pantalla de INGRESO DE CONTRASENAS, seleccione ENTER (Si se requiere una contrasefia,
ingrese el codigo en esta pantalla).

5. Enla pantalla MENU DE SERVICIOS, seleccione el icono de CALIBRACION.

continud >
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PROGRAMACION

COMO CALIBRAR LA TASA DE FLUJO DE DERIVACION (continud)

6.

10.
11.
12.

Para los modelos Single ICB, solo hay 1 derivacién para calibrar. Para los modelos de Twin ICB, hay
una derivacion izquierda y una derecha para calibrar. Asegurese de que el contenedor esté debajo de
la estacidn de percolacion correcta para la calibracion.

Seleccione el botén INICIO para comenzar un suministro de agua caliente de 1 minuto desde la derivacion.

La pantalla mostrara el tiempo restante para dispensar junto con la opcion de detener la dispensacion
si es necesario. El temporizador de 60 segundos en la pantalla hara una cuenta regresiva a cero.

Cuando el contador llega a cero, la pantalla cambiara para permitir que la cantidad de agua medida en el
contenedor sea ingresado y guardado en la programacion. Mida la cantidad de agua en el contenedor y
seleccione el area del cuadro blanco en la pantalla para ingresar el valor de modo que coincida con la
cantidad en el contenedor.

Seleccione GUARDAR.
Ahora la pantalla deberia mostrar la tasa de flujo real de la derivacion.
Repita los pasos 1 al 7 para calibrar el otro lado. (Sélo modelos Twin ICB)

RENOMBRAR UNA RECETA

Hay 5 paginas que contienen 6 nombres de recetas (30 en total). Por defecto, los nombres de las recetas
vienen predefinidos de fabrica.
El operador tiene la opcion de cambiar el nombre de cualquier receta.

1.
2.
3.

4.
5

6.
7.
8.

Toque el logotipo de BUNN durante 2 segundos para ingresar al ACCESO A SERVICIOS.

Seleccione el icono AVANZADO.

En la pantalla de INGRESO DE CONTRASENAS, seleccione ENTER (Si se requiere una contrasefia,
ingrese el codigo en esta pantalla).

En la pantalla MENU DE SERVICIOS, selecciona el icono RECETA.

Lapantalla EDICION DE RECETA aparecerd enla pantalla. Sies necesario, use la flecha de desplazamiento
en la parte superior de la pantalla para navegar al nombre de la receta que desee editar. Seleccione el
nombre de la receta.

NOTA: Los botones rellenos con azul representan recetas con tamafnos de lote habilitados; estas recetas
apareceran en lalista de seleccion de recetas de la pantalla de inicio. Los botones llenos con gris representan
recetas con todos los tamafos de lote deshabilitados; estos nombres de recetas no apareceran en la lista
de seleccion de recetas de la pantalla de inicio hasta que se habilite un tamafo de lote.

Seleccione el rectangulo blanco que contiene el nombre actual de la receta.
Use la pantalla tactil para ingresar un nuevo nombre de receta. Seleccione ENTER cuando termine.
Seleccione GUARDAR para almacenar el nuevo nombre de la receta en programacion.

HABILITAR/DESHABILITAR TAMANOS DE LOTE

El operador tiene la opcidn de configurar una receta para incluir hasta 3 tamanos de lote. Si deshabilita todos
los tamanos de lote para cualquier receta, lo eliminara de la lista de seleccion de recetas en la pantalla de inicio.

1.
2.
3.

4.
5

Toque el logotipo de BUNN durante 2 segundos para ingresar al ACCESO A SERVICIOS.

Seleccione el icono AVANZADO.

En la pantalla de INGRESO DE CONTRASENAS, seleccione ENTER (Si se requiere una contrasefia,
ingrese el codigo en esta pantalla).

En la pantalla MENU DE SERVICIOS, selecciona el icono RECETA.

Lapantalla EDICION DE RECETA aparecerd en la pantalla. Sies necesario, use la flecha de desplazamiento
en la parte superior de la pantalla para navegar al nombre de la receta que desee editar. Seleccione el
nombre de la receta.

Seleccione los tamarnos de lote deseados que se ofreceran con la receta seleccionando la casilla blanca
al lado de cada icono de tamaro de lote. Al habilitar el tamano del lote sin editar la configuracion de receta
dellote, los parametros de receta se configuraran automaticamente a las configuraciones predeterminadas
(volumen, derivacion, preinfusion, etc.).

Seleccione GUARDAR para mantener los cambios realizados en la receta. continud >
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PROGRAMACION

MODIFICAR RECETAS

Por defecto, la configuracion de recetas viene predeterminada de fabrica. El operador tiene la opcidn
de habilitar, deshabilitar y modificar cualquier configuracion de receta.

EDITAR &  REGULAR

o=

VOLUMEN DERIVACION PERCOLACION SMARTWAVE

INFUSIONAR POR PULSO

L H -

TIEMPO FRESCURA REVISAR
DE GOTEO RECETA

COMO ACCEDER A LA CONFIGURACION DE RECETAS

ok W~

o

Toque el logotipo de BUNN durante 2 segundos para ingresar al ACCESO A SERVICIOS.
Seleccione el icono AVANZADO. .

En la pantalla de INGRESO DE CONTRASENAS, seleccione ENTER (Si se requiere una
contrasefa, ingrese el cddigo en esta pantalla).

En la pantalla MENU DE SERVICIOS, selecciona el icono RECETA.

La pantalla EDICION DE RECETA aparecera en la pantalla. Si es necesario, use la flecha de
desplazamiento en la parte superior de la pantalla para navegar al nombre de la receta que desee
editar. Seleccione el nombre de la receta.

Active el tamafo del lote que desea modificar seleccionando la casilla blanca. Si el tamano del lote
ya esta habilitado como lo indica la marca de verificacion verde, continue con el proximo paso.
Seleccione elicono del lote al lado del tamano que desea modificar (pequefno, mediano y grande).
La pantalla que aparecera tiene un menu de iconos que representan configuraciones que puede
activar, desactivar o modificar.

VOLUMEN - Este icono permite ajustes de volumen. Cada tamafno de lote, pequeno,
mediano y grande tendra rangos ajustables de volumen de percolado para elegir. Al
presionar GUARDAR después de ingresar el numero, se confirmara el cambio y se saldra
nuevamente a la pantalla de parametros de la receta.

percolacion. Esto significa que el porcentaje establecido circunvalara el café molido a
través del embudo al servidor. Si se utiliza la derivacién en una receta, solo se encendera
después de 30 segundos de tiempo de rociado. Al presionar GUARDAR después de
ingresar el numero, se confirmara el cambio y se saldra nuevamente a la pantalla de
parametros de la receta.

iy
Y
@ DERIVACION - este icono ajusta la derivaciéon como porcentaje del volumen total de la

ITITT PRE-INFUSIONAR - Pre-Infusion se define como dos partes; la primera humectacion

inicial del café molido y el primer periodo inicial "APAGADO" antes de que inicia el resto
del ciclo de percolacion. El operador tendra la capacidad de preparar con solo la pre-
infusion, si asi lo prefieren. El operador debe habilitar la caracteristica seleccionando
la casilla de verificacion. Para establecer una tiempo de "ENCENDIDQO", el operador
puede seleccionar el campo de texto. Esto hara que salga el teclado numérico para que
ingrese la hora deseada. Para confirmar un cambio, el operador debe presionar el botdn
GUARDAR. El icono de tamafno de lote en la esquina superior derecha de la pantalla
permitira al operador cambiar entre los tamanos de lote. Si el operador cambia a untamano
de lote diferente, esos parametros deben actualizarse en los campos. Al deshabilitar la
funcion se atenuaran los campos de texto en blanco. El operador no podra ajustar esta
configuracion a menos que la funcion esté habilitada.

15
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PROGRAMACION

PERCOLACION A PULSO - Se tendran en cuenta los ajustes de pre-infusién y derivacion si ya
estan configurados. El operador usara los campos de texto para ingresar los tiempos. Al ingresar
el tiempo de encendido del rociador, se mostraran las onzas o mililitros (dependiendo de las
unidades configuradas enlamaquina) que se dispersen durante ese periodo de tiempo. La cantidad
de agua dispersada sera mayor cuanto mas tiempo pase. Si se disminuye el tiempo, el volumen
debe bajar también. El volumen que se muestra se recopilara a partir de un promedio de las
configuraciones de calibracion del rociador izquierdo y derecho. Al establecer el tiempo de pausa,
el operador esta eligiendo. Cuanto tiempo apagar el rociador; esto no es un tiempo acumulado.
Esta tiempo es la duracion que el rociador se apagara durante la rutina de pulsos y luego se
volvera a encender. Los tiempos de encendido y apagado tendran limites que el operador puede
establecer dependiendo de los parametros de la receta. Al configurar la rutina, el tiempo total
de percolacion cambiara a mas corto o mas largo dependiendo de la configuracion de la rutina.
Los tiempos de pausa mas largos extienden el tiempo total de la percolacion en la mayoria de
los casos. El botén de Auto-calculacion establecera una rutina basada en los parametros para la
receta. Guardar confirmara y guardara las configuraciones para ese tamarno de lote de recetas. El
icono de tamano desplazara a través de los otros tamanos de lote habilitados para permitir que el
operador configure la percolacién a pulsos para un lote de diferente tamafno desde esta pantalla.

Percolacion A Pulso Automatico - una percolacién a pulso automatico es
una rutina establecida de 7 pulsos que ha sido calculada por los parametros
que el operador ha configurado. El operador debe especificar el volumen del lote, el porcentaje
de derivacion, el tiempo de pre-infusion, y el tiempo del goteo. El tiempo apagado del pulso se
calcula a partir de un tiempo de preparacion adicional de 60 segundos para los 6 pulsos apagados
entre los 7 pulsos de encendido. Tiempo de apagado = 10 seg/pulso = 60 seg/6 pulsos

Percolacion a Pulso Manual - Si un operador desea ajustar el tiempo de percolacién que se
les ha dado en pulso Automatico, pueden cambiar o hacer ajustes a los tiempos de encendido/
apagado restantes. Hacer esto puede extender o acortar el tiempo de percolacién calculado
originalmente para la percolacion a pulsos automatica, por lo que el operador ahora controlara
los tiempos de encendido y apagado que utilizara la percoladora para hacer una rutina de pulsos.

SMARTWAVE® - Esta es una caracteristica de percolacion que altera la trayectoria del agua que
sale del rociador con el fin de mejorar la uniformidad de la extraccion. Esto se logra activando la
bomba de aire solo durante el tiempo de encendido del rociador. Cuando la valvula del rociador
esta activada, la bomba de aire se activara y emitira un impulso de aire que ampliara el patron
de agua que golpea el lecho de café. El operador podra configurar SmartWAVE de 1-14. Los
botones mas/menos aumentaran y disminuiran por 1. Cada numero representa la bomba de aire
encendiéndose dos veces durante ese ciclo de percolacion. 1 (2) - 14 (28). Siempre habra un
periodo de soplado de 5 segundos al final de la percolacién. Esto evacua el agua en el rociador
para ayudar a evitar la acumulacion de cal.

TIEMPO DE GOTEO - El tiempo de goteo es el tiempo asignado para permitir que gotee el
exceso de café del embudo después de que se haya completado una percolacién. El operador
podra agregar hasta 5 minutos de tiempo. Si no se agrega tiempo, la preparacién se completara
y se elevaran los bloqueos del embudo.

FRESCURA - Este tiempo se usa para ayudar a controlar la calidad de las bebidas. Aparecera una
alerta emergente de pantalla completa e indicara que la receta ha expirado. Una vez reconocido,
el operador puede percolar como siempre.

REVISION - seleccionar este icono daré al operador otro método de configurar una receta. Este
método utiliza un disefo de tabla que muestra los parametros y los valores que se configuran.
Seleccionar el area blanca llevara a operador directamente a la pagina de edicion para ese
parametro. Eloperador puede cambiar el valor, GUARDARYy salir de la pantalla de revision de recetas.
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CONFIGURACION DE MAQUINA

Seleccionar Configuraciones de Percolacion llevara al usuario directamente a la pantalla de Configuracion de
Temperatura. Esta pantalla permite establecer la temperatura al que el tanque intenta calentar y mantener, y
en qué umbral el sistema permite la percolacion (si el bloqueo de percolacion esta habilitado). La temperatura
configurada del tanque es el punto de ajuste que el calentador intenta controlar, y la temperatura listo es la
temperatura debajo de la temperatura configurada en la que el sistema permita la percolacion, dependiendo de
si la caracteristica de bloqueo de percolacion (también conocido como bloqueo de temperatura) esta activada.

MACHINE Qg  SETTINGS

L—
REGIONAL SETTINGS BREWER SETTINGS

0 3 u [
I

BREW SETTINGS SERVER SETTINGS

COMO ACCEDER A LA CONFIGURACION DE RECETAS

Toque el logotipo de BUNN durante 2 segundos para ingresar al ACCESO A SERVICIOS.

Seleccione el icono AVANZADO.

En la pantalla de INGRESO DE CONTRASENAS, seleccione ENTER (Si se requiere una contrasefia,
ingrese el codigo en esta pantalla).

En la pantalla MENU DE SERVICIOS, selecciona el icono de CONFIGURACION DE MAQUINA.

La pantalla CONFIGURACION DE MAQUINA aparecer4 en la pantalla. Habra un ment de iconos que
representan configuraciones que puede habilitar, deshabilitar o modificar.

1.

wn

ok

B

av
L L

W

CONFIGURACIONES REGIONALES - los ajustes regionales permitiran que el usuario cambie
elidioma, la hora y la fecha, las unidades, y la contrasefa de la percoladora. Al seleccionar cada
botdn, el usuario navegara a esa categoria respectiva. El botén de programacion Bunn llevara
al usuario a la pantalla de inicio principal.

CONFIGURACION DE LA PERCOLADORA - La configuracién de la maquina permite al operador
realizar cambios en ahorro de energia, deteccién de embudo y salvapantallas. La marca de
verificacion verde significa que la caracteristica esta habilitada. Presionar el boton de nuevo
desactivara esa caracteristica y la marca de verificacion desaparecera para dejar solo un cuadro
blanco vacio. Unavez habilitada, sila caracteristica tiene configuraciones que se deben establecer,
el usuario sera llevado directamente a las pantallas de configuracion.

CONFIGURACION DE PERCOLACION - Los usuarios pueden presionar el nimero de temperatura
de configuracion de temperatura para ir a la pantalla de teclado de ingreso y cambiar el valor.
La temperatura listo funcionara de manera similar, pero solo se puede acceder si esta habilitado
el bloqueo de percolacion. Si el bloqueo de percolacion esta deshabilitado, la temperatura de
percolacion se atenuara y el botdn quedara inactivo. Seleccionar la casilla de verificacion de
bloqueo de percolacion alternara los estados entre habilitado y deshabilitado. Si la temperatura
de percolacion esta activa, permite introducir un valor en un rango de 2 a 20 grados por debajo
de la temperatura configurada del tanque.

Configuracion del servidor: este menu tendra configuraciones relacionadas con los servidores.
El precalentamiento del servidor, el apagado automatico, la deteccion del servidor y el servidor
inteligente estaran disponibles para habilitar o deshabilitar desde esta pantalla. Cuando los botones
tienen una marca de verificacion verde junto al texto, esa funcion esta habilitada. Si solo hay un
cuadro blanco sin marcar, la funcion esta deshabilitada. Seleccione los botones para activar o
desactivar las funciones. 17
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Brew Settings (Configuracion de percolacién)

Se puede acceder desde MACHINE SETTINGS (CONFIGURACION DE LA MAQUINA). Podré encontrar varios pardme-
tros ajustables dentro de la opcion Brew Settings (Configuracion de percolacion).

BREW & SETTINGS BREW W SETTINGS

BREW MODE BMcoo M HoOT BREW MODE Wicoo |l HoT

TANK SET - LOWEST RECIPE TEMP 100 °F

READY TEMP READY WITHIN 5°F

RECIPE ' RECIPE
B Brew LockouT TEMPEEATURE W Brew LockouT W ceomeiicine

Pantalla predeterminada de la configuracion de percolacion Configuracion de percolacion con las opciones

Modo de percolacién: de modo de percolacion frio seleccionadas

El modo de percolacion FRIO permite que los usuarios hagan tandas
de café frio concentrado o listo para beber de forma rapida y consis- COLD CONCENTRATE COLD BREWRTD
tente. Cuando este modo esta activado, la maquina utiliza un rango Gopo de nie

que indica

i o ° 3 a receta de L - L
de temperaturas altas o ambiente (de 38 °C 2 49 °C) y completara el 1 receiase .

menu de recetas con las recetas predeterminadas de percolacion fria.
El tanque comenzara a purgarse si se cambia de modo de percolacion BREW BREW
CALIENTE a FRIO.

El modo de percolacion CALIENTE permite que los usuarios preparen
y dispensen café caliente listo para beber de forma répida y consis- REGULAR ETHIOPIA

tente. Cuando este modo esta activado, la maquina utiliza un rango
de temperaturas altas (de 60 °C a 100 °C) y completara el menu de

recetas con las recetas predeterminadas de percolacion caliente.

[VISIWININ

BREW BREW

Tank Set (Configuracion del tanque): La CONFIGURACION DEL TANQUE corresponde al ajuste de [a temperatura
del agua dentro del tanque. El valor que se ingresa y se guarda se utilizara como la temperatura predeterminada para hacer
café. Los rangos de temperatura minima y méaxima dependen del modo de percolacion seleccionado.

Lowest Recipe Temp (Temperatura mas baja para recetas): Cuando se selecciona el modo de percolacion FRIO
y la TEMPERATURA PARA RECETAS permitida, la CONFIGURACION DEL TANQUE cambiara a la TEMPERATURA MAS BAJA
PARA RECETAS. Ajuste la configuracion para especificar la temperatura mas baja que se utilizara en las recetas.

Ready Temp (Temperatura de inicio): La TEMPERATURA DE INICIO es la temperatura mas baja a la que debe estar
el agua del tanque para que la maquina pueda comenzar a hacer café. Esta opcion esta disponible nicamente cuando esta
activada la opcion BREW LOCKOUT (BLOQUEO DE PERCOLACION).

Ready Within (Temperatura minima de percolacién) Cuando se selecciona el modo de percolacién FRIO, la
TEMPERATURA PARA RECETAS permitida y el BLOQUEO DE PERCOLACION, la TEMPERATURA DE INICIO cambiara a la
TEMPERATURA MINIMA DE PERCOLACION. Ajuste esta configuracion para especificar los grados necesarios de la TEMP.
MAS BAJA PARA RECETAS para que la maquina pueda comenzar a hacer café.

Brew Lockout (Bloqueo de percolacion): Si el BLOQUEO DE PERCOLACION esté activado, la méquina no haré café
hasta que el agua del tanque alcance la temperatura minima especificada en TEMPERATURA DE INICIO. Si el BLOQUEO DE
PERCOLACION esta desactivado, el boton de la TEMPERATURA DE INICIO se deshabilitara.

Recipe Temperature (Temperatura de receta): Esta opcion le permite al usuario establecer de forma individual las
temperaturas de percolacion deseadas para cada receta. La temperatura de receta debe estar activada para que la opcion
aparezca en RECIPE EDIT (EDICION DE RECETA). Cuando esta activada esta opcion, la maquina tnicamente mostrard las
recetas que pertenecen al modo de percolacion seleccionado. Por ejemplo, si esta seleccionada la percolacion fria con la
opcion de temperatura de receta activada, la maquina no mostrara recetas del modo de percolacion caliente en otros me-
nds ni en la pantalla principal. Cuando la opcion de temperatura de receta esta desactivada, las recetas tanto del modo frio
como del modo caliente apareceran en otros menus.
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Habilitacion de la configuracion del servidor
FRESHIink

1.

10.

1.

12.

13.

PROGRAMACION

®
O

Toque el logotipo de BUNN por 3 segundos para ingresar a
ACCESO A SERVICIOS.

Seleccione el icono AVANZADO.

En la pantalla INTRODUCIR CONTRASENA, seleccione ENTER
(Si se requiere una contrasefia, ingrese el codigo en esta
pantalla).

En la pantalla l\/JENU DE SERVICIO, seleccione CONFIGURA-
CION DE LA MAQUINA'y luego el icono GONFIGURACION DEL
SERVIDOR.

Ahora aparecer4 la pantalla CONFIGURACION DEL SERVIDOR.

Seleccione la casilla de verificacion blanca para habilitar
FRESHIink. Aparecera una marca de verificacion verde en el
cuadro cuando esté habilitado.

Cuando termine, aparecera un nuevo icono de SERVIDORES
en la pantalla ACCESO A SERVICIOS.

NOTA: La funcion esta habilitada pero no funcionara
correctamente (como lo indica el 0 dentro del servidor)
ya que no hay servidores habilitados.

Seleccione uno de los iconos de servidor en la pantalla
SELECCION DE SERVIDOR.

SERVER 1

am
SERVER 5

Una vez que se selecciona un servidor, aparece la pantalla
EDITAR SERVIDOR. Esto permite al usuario darle un nombre
al servidor.

Para habilitar el servidor, seleccione la casilla HABILITADO.
Cuando aparezca la marca de verificacion verde, este servidor
estara disponible para la eleccion de cuando realizar el
precolado en la maquina.

CLEAR TIME

Si selecciona Restablecer, se restablecera el nombre al
nombre predeterminado SERVIDOR 1.

El usuario puede borrar el tiempo restante en un servidor en
cualquier momento si presiona el boton BORRAR TIEMPO.
Esto detendra el temporizador de frescura y evitara que
muestre una alarma en el protector de pantalla que se
muestra.

1)

CLEAR TIME

(12

Seleccione GUARDAR cuando se complete.
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EVENT LOG
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CARE & CLEANING

SERVER Q) SETTINGS

FRESHIink

ACCESS

ug

STATISTICS

2

ADVANCED

SERVERS

SERVER 2 SERVER 3 SERVER 4

ae a e

SERVER 7

ap

SERVER 6 SERVER 8

SERVER

SERVER 1

10

ENABLED

SERVER Q4 EDIT

REGULAR

0:00

ENABLED
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14. Cuando el operador presiona el boton de precolado, se
mostrara la pantalla SELECCION DE SERVIDOR. El usuario
puede elegir en qué servidor le gustaria preparar su receta.

15.

16. Después de seleccionar el servidor, la cafetera pasara a la
pantalla de cuenta regresiva. La maquina ahora precolara el

17.

18.

19.

20.

El'icono SIN SEGUIMIENTO permite preparar una receta sin
que se de seguimiento al temporizador de frescura.

lote segln lo previsto.

NOTA: Si se selecciona un servidor con tiempo restante,
también se mostrara la siguiente pantalla para confirmar el

precolado.

Después de treinta segundos de inactividad, aparecera un
protector de pantalla mostrando los servidores y los
temporizadores de frescura. Primero se mostrara el servidor
con la menor cantidad de tiempo de frescura.

NOTA: Si se toca la pantalla, esta volvera a la pantalla de inicio.

Si el temporizador de frescura de un servidor se ha
completado, el servidor parpadeara en rojo.

Cuando el usuario ingresa a la pantalla ACCESO A SERVICIOS
después de presionar y mantener presionado el logotipo de

PROGRAMACION

(19)

BUNN, el icono de SERVIDORES le permitira ver todos los
servidores activos que se estan monitoreando.

Si se estan monitoreando mds de 8 servidores, aparecera
una flecha en la esquina superior derecha de la pantalla. Esto
permitira al usuario avanzar a una segunda pagina para ver

otro grupo de méaximo ocho servidores.

“é\

REG
ap ap

REGULAR

COS

ape ape

COSTA RICA
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DECAF
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