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Entretien préventif : Duke Crispy Station

CLEANING

Quotidiennement :

Ne pas utiliser de nettoyants corrosifs, d’acides ni d’ammoniaque. 
Ceux-ci pourraient corroder et/ou endommager l’acier inoxydable.

Instructions générales de nettoyage 
1.	 Arrêter l’appareil et le laisser refroidir. 
2.	 Toujours nettoyer l’appareil à fond avant de le mettre en service. Le nettoyer 

quotidiennement avec de l’eau savonneuse chaude ou un détergent doux. 
3.	 Retirer et nettoyer : Panier à friture, plateau ramasse-miettes, séparateurs et bac à petits 

instruments. 
4.	 Frotter toutes les surfaces métalliques avec un chiffon humide non abrasif. 

•	 Il est possible d’enlever les taches tenaces à l’aide d’un nettoyant pour acier 
inoxydable ou non abrasif de bonne qualité. 

•	 Nettoyer les endroits d’accès difficile avec une petite brosse et du savon doux. 

AVIS : NE PAS UTILISER DE PAILLE DE FER.
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Risque d’électrocution. Ne pas laver l’appareil avec un jet d’eau ou un tuyau.

Retirer du panier

Enlever en faisant coulisser Tirer vers le haut 
et l’extérieur

Soulever et tirer
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Entretien préventif : Duke Crispy Station

Weekly:

1
2

Enlever tout débris ou huile du dessus 
du réchauffeur avec un chiffon doux. 

Soulever la grille et la retirer pour 
la nettoyer.

CLEANING - continued
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Remettre le couvre-grille supérieur en 
place.

ENTRETIEN PRÉVENTIF

REMPLACEMENT DES AMPOULES DU PRÉSENTOIR

N’utiliser que des ampoules au minimum conformes aux normes de la National Sanitation Foundation 
(NSF) et spécialement conçues pour les emplacements de conservation. Les bris d’ampoules sans 

revêtement spécial pourraient entraîner des blessures et/ou une contamination alimentaire. 

L’éclairage du présentoir consiste en une ampoule à incandescence qui éclaire la zone de 
réchauffement. Ces ampoules sont pourvues d’un revêtement spécial protégeant contre les 
blessures et la contamination alimentaire si elles se cassent.
Pour remplacer une ampoule de présentoir : 
1.	 Débrancher l’appareil et attendre qu’il ait refroidi. 
2.	 Dévisser l’ampoule de l’appareil et la remplacer par une ampoule à incandescence ou 

halogène à revêtement spécial neuve. 
REMARQUE : les ampoules Hatco résistant aux chocs sont conformes aux normes NSF pour 

la conservation et la présentation d’aliments chauds. 
•	 Pour les appareils 120, 120/208 et 120/240 volts, utiliser des ampoules Hatco n° 02.30.043.00.

Procéder au nettoyage comme indiqué à la section Nettoyage pour éviter les problèmes d’entretien. 

Le non-respect de cette étape pourrait entraîner 
blessures corporelles.
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