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Puesta en marcha del horno/fermentadora
Encienda la corriente principal del TSC3 6/18     
(interruptor en el lado izquierdo)

Pantalla de inicialización

Efectúa la transición 
automáticamente a la 
pantalla principal

Barra de herramientas principal

Botón dormir de la pantalla* Botón de 
informaciónBarra de información de 

recetas del horno

Temperatura 
de la receta

Tiempo 
de la 

receta Barra de información de 
recetas de la fermentadora

Humedad 
de la 

receta

Tempera- 
tura de  

la receta

Tiempo 
de la 

receta
Página 

siguientePágina 
anterior

Se encenderán las luces del 
horno y de la fermentadora y 
empezará el precalentamiento.

Siga las instrucciones en 
la pantalla.

Toque para comenzar el ciclo 
de secado (Dry-Out) al final 
de cada día.

Los botones del horno, de la 
fermentadora y de recetas 
cambiarán a un fondo de  
color AZUL. 

Nombre 
de la 

receta

Con la puerta del horno abierta, destellará 
DOOR OPEN (Puerta abierta) en la barra 
de herramientas principal y el fondo del 
icono del horno será de color anaranjado.

Puerta abierta

Definiciones de la pantalla táctil

Toque 

  
para 

encender 
el horno
Toque 

  
para 

encender la 
fermentadora

Botón de 
encendido o 

atrás

* 	El botón dormir 
de la pantalla 
solamente está 
disponible cuando 
están apagados 
el horno y la 
fermentadora
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NOTA: Como parte de la secuencia de arranque, las luces y 
los ventiladores del horno y de la cámara de fermentación se 
encenderán (esto demora 10 segundos) y luego se apagarán. 
Entonces la pantalla táctil permanecerá encendida. Este 
proceso de arranque tarda unos 20 segundos en completarse.



Instrucciones de operación del horno
Receta del horno seleccionada:
Pantalla de precalentamiento de la receta del 
horno (si la temperatura es inferior al punto de 
control)

Receta del horno lista para iniciar el 
temporizador (cargue y toque el botón  
para comenzar) 

Temporizador de cuenta atrás del horno (con 
barra de avance)
•	 Para anular, oprima sin soltar el temporizador 

de cuenta atrás  durante  2 a 3 
segundos.
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Alarma de horneado completo en el horno (con 
botón de adición de 1 minuto )
•	 Toque el temporizador  o abra la puerta del 

horno para anular la alarma.  or Open Oven 
Door to cancel the alarm.

Volver a Listo

Instrucciones de operación de la fermentadora
Receta de la fermentadora seleccionada:
Pantalla de puesta en marcha de la 
fermentadora (si la temperatura es inferior al 
punto de control)

Temporizador de puesta en marcha de 10 
minutos después de alcanzar el punto de control

Receta de la fermentadora lista para iniciar los 
temporizadores de 1/3: (con barra de avance)
•	 Cargue y toque el botón  para 

comenzar la primera sección.

Temporizador de cuenta atrás de la 
fermentadora (con botón de adición de 5 
minutos ) 
•	 Toque el botón  para iniciar 

temporizadores adicionales.  
•	 Suena la alarma y se muestra LOAD NEXT 

TRAY (CARGUE LA PRÓXIMA BANDEJA) 
en la barra de herramientas principal 
después de transcurrir 1/3 del tiempo del 
ciclo de la fermentadora. 

•	 Para anular, oprima sin soltar el temporizador 
de cuenta atrás  durante  2 a 3 
segundos.

Alarma de fermentación completa para el 1/3 
SUPERIOR.
•	 Toque el temporizador  o el botón 

 para anular la alarma. 
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