Guia de arranque rapido para el horno/fermentadora modelo TSC3-6/18

Puesta en marcha del horno/fermentadora
Encienda la corriente principal del TSC3 6/18
(interruptor en el lado izquierdo)

Toque
NOTA: Como parte de la secuencia de arranque, las luces y
los ventiladores del horno y de la cdmara de fermentacion se

encenderan (esto demora 10 segundos) y luego se apagaran. ——

Entonces la pantalla tactil permanecera encendida. Este

Los botones del horno, de la
fermentadora y de recetas
cambiaran a un fondo de
color AZUL.
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encender la horno y de la fermentadora y

fermentadora empezara el precalentamiento.

Definiciones de la pantalla tactil

Barra de herramientas principal

* El botén dormir
de la pantalla
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Puerta abierta
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Con la puerta del horno abierta, destellara
DOOR OPEN (Puerta abierta) en la barra
de herramientas principal y el fondo del

icono del horno sera de color anaranjado.

de la turade dela
receta lareceta receta
Pagina
siguiente

Toque para comenzar el ciclo
de secado (Dry-Out) al final
de cada dia.
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Pase un paiio por la superficie expuesta para
eliminar el exceso de agua

La fermentadora se apaga cuando el secado es completo

Siga las instrucciones en
la pantalla.
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Guia de arranque rapido para el horno/fermentadora modelo TSC3-6/18

Instrucciones de operacion del horno Instrucciones de operacion de la fermentadora

Receta del horno seleccionada: Receta de la fermentadora seleccionada:
Pantalla de precalentamiento de la receta del Pantalla de puesta en marcha de la

horno (si la temperatura es inferior al punto de fermentadora (si la temperatura es inferior al
control) punto de control)
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Temporizador de puesta en marcha de 10
minutos después de alcanzar el punto de control
Receta del horno lista para iniciar el

temporizador (cargue y toque el botén lad

para comenzar)
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Receta de la fermentadora lista para iniciar los

temporizadores de 1/3: (con barra de avance)

. Cargue y toque el boton B para
comenzar la primera seccion.
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Temporizador de cuenta atras del horno (con T e |
barra de avance) _ _ . w——

* Para anular, oprima sin soltar el temporizador
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Temporizador de cuenta atras de la
fermentadora (con boton de adicion de 5
minutos )

- Toque el boton B8 para iniciar
temporizadores adicionales.

* Suena la alarma y se muestra LOAD NEXT
TRAY (CARGUE LA PROXIMA BANDEJA)
en la barra de herramientas principal
después de transcurrir 1/3 del tiempo del
ciclo de la fermentadora.

» Para anular, oprima sin soltar el temporizador

de cuenta atrés BARSM durante 2 a 3

segundos.

de cuenta atras 300 durante 2a 3
segundos.

Alarma de horneado completo en el horno (con

boton de adiciéon de 1 minuto )

» Toque el temporizador o abra la puerta del
horno para anular la alarma. or Open Oven
Door to cancel the alarm.
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Alarma de fermentacion completa para el 1/3
SUPERIOR.

Toque el temporizador RSN 6 ef boton
para anular la a/arma
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